KAFFEE &
MEHR

Kaffee / Espresso 4.9
Espresso Doppio 6
Milchkaffee Si5)
Cappuccino 5.8
Latte Macchiato 5.8
Iced Macchiato 5.8
Iced Matcha Latte

Mango oder Erdbeer A
mit Kokos-, Hafer- oder Kuhmilch
Schoggi 4.9
Hafermilch +0.5
TEE BY SIROCCO

Piz Palt 5
Moroccan Mint 5
Red Kiss 3
Ginger Lemon St
Schwarztee b
Aperol Spritz 12
Campari Spritz/Amailfi 12
Sarti Sprifz/Lemon 12
Mondoro Hugo Sprifz 12
Crodino Biondo alkoholfrei 6.5
Crodino Rosso alkoholfrei 6.5
Crodino Spritz alkoholfrei 8.5
Lillet Berry 12
Limoncello Spritz 12
Peach Spritz 12
Discoschorle l
Gespritzter Weisswein 9.5
Averna 29%, 4cl 8
OLIVEN 6
GETROCKNETE TOMATEN 7
SCHARFER MAXX 7
SALAMETTI 7
PLATTLI GEMISCHT 255
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SOFTDRINKS .

Eistee hausgemacht 55
Goba Mineral mit/ohne 4.9
Goba Cola/zero 4.9
Goba Citro 4.9
Shorley 4.9
Rivella 4.9
Schweppes Ginger Ale 4.9
Orangensaft 5
Grapefruitsaft 9
Red Bull/sugarfree/Peach 254l D
ORGANICS BY RED BULL i
Bitter Lemon 25dl 515
Tonic Water 2.5dl o)
Ginger Beer 25dl 5345)

Viva Mate 3.3dl 6

WEIN

WEISS 1dl

AH! Sauvignon blanc125% 755
ROSE

MH! Syrah, Grenache 13.5% 7413
ROT

OH! Tempranillo 15% 8
Lallier Champagner Ay, France 1dl
Brut 14
Rosé 15
Emotion Rosé Crémant 12% 10
Corvezzo Rosé DOC11.5% 8
UH! Spumante Extra Dry 1% 7/

SOULFOOD

SUMMERBOWL
Salat, Granatapfelkerne, Grana Padano,
Croutons
— mit Pouletbrustli
— mif Falafel
— mit Zanderknusperli im Bierteig
und hausgemachter Tartarsauce

TOMATEN-APRIKOSENSALAT
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Ricotta-Basilikumbeet, Basilikumol, Pinienkerne

CHICKEN & CHIPS
Sautiertes Pouletbristli mit Schnittlauch-
Knoblibutter und Pommes frites

FISH & CHIPS
Zanderknusperli im Bierteig mit haus-
gemachter Tartarsauce und Pommes frites

BEEF TATAR
mif eingelegften Zwiebeln, Senfkaviar,
Schniftlauch-Knoblibutter, Focaccia

AUBERGINEN-STREIFEN
Tomaten, Burrata, Basilikumol, Focaccia

KOKOS-MANGO CURRY
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mit Poulet, Frihlingszwiebeln, Sesam, Basmatireis

DRINKS

BIER&SAFT

33dl  5dl
Lager Hell 55
Panache 3
St.Galler Klosterbrau o)
Slow Brewed Gallus 6
Weisser Engel 7.5
Erdinger alkoholfrei 7
Indian Pale alkoholfrei 55

Moh! Saft mit/ohne i

Mohl Grape Apple Cider 5.5
MOohI Easy Apple Cider alkoholfrei 55
Abricot Apple Cider alkoholfrei 5.5

COCKTAILS

JAMAICAN MULE 115)
Appleton Estate Rum, Limetten, Ginger Beer

MOSCOW MULE 15
Skyy Vodka, Ginger Beer, Limetten, Gurke

MOJITO 15
Havana Club Anejo 3 ARos, Limetten,
Rohrzucker, Minze, Soda

CAIPIRINHA 05
Cachaca, Limeften, Rohrzucker

SIGNATURE-
DRINKS

SPRITZTURM 2 Liter 99
mit SPRITZ-Getrdnk nach Wahl

Pesca-Fresca 12
Veranda Passion Spriftz 12
POMMES FRITES klein 7.5 / gross 9.5
NACHOS mif Salsa 9.5
ZANDERKNUSPERLI IM BIERTEIG 857Uk 18
mit hausgemachter Tartarsauce und Zitrone
FALAFEL 55TUcK 25

auf Guacamole mit Granatapfelkernen

SUNDAY SPECIALS

BRUNCH VON 10—14 UHR

vom Buffet, inkl. 1 Heissgetrank p.P. 445

Kinder bis 16 Jahre pro Altersjahr 2

Wir bitten um Voranmeldung. Bei schlechtem Wetter findet
der Brunch im Presswerk Arbon statt. presswerk-arbon.ch

ZMORGA BAGEL 15
Krauterphiladelphia, Avocado, Speck, Ei,
Tomaten und Zwiebelsprossen

GIPFELI

SPIRIIS

BULLDOG GIN 40% 12
SKYY VODKA 40% 12

WILD TURKEY 40,5%

Bourbon Whiskey 13
APPLETON ESTATE 43%

Rum 13
HAVANA CLUB 40% 12

AfRejo 3 Afos

ZUSATZE
Mineral oder Fruchtsaft 2.5
Red Bull & Spezialflaschen 3

MOCK-
TAILS

IPANEMA alkoholfrei n
Limetten, Rohrzucker,
Ginger Ale

PASSION MOJITO alkoholfrei 12
Limette, Minze, Passions-
fruchtsirup, Mineral

DOLCE SPRITZ alkoholfrei 12
Dolce Spritz 0.0% Rebels,
Tonic

BERRY-MOJITO alkoholfrei 12
Beeren, Limefte, Rohrzucker,
Schweppes Russian Berry

SWEETS

GLACE IM BECHERBYKALTELUST 4
Sauerkirsche-Schokolade
Erdnuss&Schokolade
Joghurt-Heidelbeere

Kaffee

Bananensplit

Mango Sorbet

Cookies Glace

AFFOGATO AL CAFFE 8
KUCHEN 5.8

MUFFIN
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usS DE
GENUSS A
BIS 21 30 UHR!

4.5

Fisch stammt aus Europa. Fleisch,
Brot und Feinbackwaren sind

aus der Schweiz, wenn nicht anders
gekennzeichnet.

FUr Informafionen zu Allergenen

in den einzelnen Gerichten wendet
Euch an unser Personal.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



